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REZEPT 2 - VOM REHWILD, ROTWILD ODER SCHWARZWILD

WildGulasch

Fir 4 Personen

Dauer ca. 90 Minuten

JagdGenuss.de

Zubereitung
Zutaten
1) Fleisch in gleich groRe Wiirfel schneiden. Im
heiBen Ol rundherum anbraten und warm FUR DAS GULASCH
stellen. 1kg Rehwild oder
2)) Den gewdrfelten Speck und die gewdirfelten Wildschwein
Zwiebeln mit dem Knoblauch ebenfalls 3EL ol
anbraten und das Tomatenmark zugeben. 125g Speck,
3) Das Fleisch wieder dazugeben und mit Salz und durchwachsen
Pfeffer wiirzen. 2 Zehen Knoblauch
. . . . . 2 groRe Zwiebeln
4 ) Mit Rotwein und Fleischbriihe aufgief3en und ol B
im geschlossenen Topf ca. 60 Minuten alz, Fietrer
schmoren lassen. FUR DIE SOSSE
5) Das Mehl mit etwas Wasser anriihren und die 1/41 Rotwein
kochende Flussigkeit damit binden. 1/21 Fleischbriihe oder
) Wildfond
6 Abschmecken und mit Créeme fraiche 1EL Tomatenmark
verfeinern.
3EL Mehl
Dazu passen Semmelknddel oder Spdtzle und Preiselbeeren. 1Becher Créme fraiche
Guten Appetit wiinscht Ihnen |hr Team von Thymian und
JagdGenuss.de Rosmarin
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